ENTRAR AL EXTERIOR




Nos encanta las muchas posibilidades gastrondmicas que nos

ofrecen los Kamado.

Gracias a la estructura especial de Kamado, la circulacion del aire
y el revestimiento ceramico, puede mantener una temperatura
constante durante mucho tiempo en el rango de 70 y 400 grados
centigrados. Una de sus caracteristicas mas destacables es cocinar
a baja temperatura, de 80 a 110 grados centigrados, podra cocinar

durante mas de 18 horas.

Hay muchas posibilidades para preparar cada plato a la perfeccion.
Puede asar, ahumar, hornear o trabajar con la brasa, deja volar la
creatividad. Los numerosos accesorios y el juego de rejillas amplian

aun mas las posibilidades. iEl cielo gastronomico es el limite!

AxLxP: 54x49x48cm Altura: 66 CM
Diametrogrill:  32,5cm Peso: 5kg
Peso: 30 kg

AxLxP: 108 x121x 65 cm
Diametrogrill: ~ 38,5cm
Peso: 64 kg

AxLxP: M4 x130x73 cm
Diametrogrill: ~ 47,8cm
Peso: 70 kg
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122 x134x81cm
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131x139x 92 cm
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PIEDRA PIZZA ATIZADOR
DEFLECTOR DEPQSITO AROMAS
SET SOPORTE GRILL RUSTIDOR
PINZA PARA GRILL  GRILL FUNDICION
FUNDA PARA
SPRAY DE CUISSON KAMADO
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